SCHEDA TECNICA UNI FORNO FORTE

DETERGENTE FORTEMENTE ALCALINO

t! un i Y SGRASSANTE PER GRASSI BRUCIATI

The Cleaning Lab

PER FORNI & GRILL

PIASTRE & CAPPE
s CARATTERISTICHE E APPLICAZIONI
E - Detergente alcalino concentrato per I'eliminazione dei residui
ELIMINA | RESIDUI CARBONIOSI carboniosi, di grassi ed oli da: forni, piastre di cottura, grill,

friggitrici, cappe d’aspirazione, ecc.

* Le superfici su cui si applica possono essere fredde, tiepide o
caldissime, il risultato e pressoché il medesimo, cambia solo il
tempo di contatto necessario.

* |l prodotto non ¢ volatile.

MODALITA D’USO

Si utilizza puro spruzzandolo sulla superficie da trattare; si lascia
agire, quindi si rimuove con una spugna e si sciacqua con acqua.

* Attenzione: non utilizzare su metalli deboli e plastiche.

* Attenzione: risciacquare dopo I'uso

STOCCAGGIO

24 mesi con contenitore integro e correttamente conservato

PROPRIETA CHIMICO-FISICHE

- Aspetto: Trasparente CONFEZIONE
- Odore: Caratteristico Flacone da kg. 1,2 in cartone da 6 flaconi con 2 spruzzatori
- Densita: 1,20 £ 0,5 kg/It Tanica da kg. 12

- pH:13,5+0,5
Biodegradabilita: > 90%

ACIDO NEUTRO ALCALINO
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